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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO  
La Polpa di pomodoro Specialfine PREGIVERDE, è un prodotto di qualità, la materia prima è 
di origine 100 % italiana ed è garantito un brix superiore al 5,5 °.  
Dopo un’attenta selezione della materia prima, il prodotto viene lavato e sottoposto a 2 attività di 
cernita, automatica e manuale, per eliminare eventuali altri materiali. 
Successivamente viene scottato, affettato, triturato e parzialmente sgocciolato, e per aumentarne il 
Brix viene miscelato con succo di pomodoro a vantaggio di densità e cremosità della polpa. 
Le ultime due attività del processo produttivo, contribuiscono a certificare un prodotto sicuro e di 
qualità, la polpa subisce un trattamento di pre-sterilizzazione con riscaldamento, e successivamente 
al riempimento della latta stagnata viene ulteriormente pastorizzato. 
La Polpa di Pomodoro Specialfine PREGIVERDE per le sue caratteristiche è l’ideale per il 
condimento di pizze o preparazione di ragù. E’ disponibile in latta nel formato da 4250 ml. 
 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE E DI PRESENTAZIONE 

Aspetto Polpa fine in pezzi distinguibili, di buona consistenza, praticamente 

esente da materiale estraneo di ogni genere 

Colore Rosso vivo 

Odore Odore tipico del pomodoro  

Consistenza Polpa di buona consistenza 

Sapore Fresco caratteristico 

 

INGREDIENTI  
Pomodoro 70 %, succo di pomodoro 30 %, correttore acidità: acido citrico (max 0,20 %) 
 
 
La Polpa di pomodoro PREGIVERDE è prodotta da un azienda qualificata, sottoposta a numerosi 
controlli per garantire la qualità e salubrità dei prodotti, certificata secondo gli standard ISO, IFS e 
BRC. 
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI, riferiti a 100 g di prodotto:  

  Per 100 g 

Energia kJ  121 

             Kcal 29 

Grassi (g) 0,02 

di cui grassi saturi (g) 0,02 

Carboidrati (g) 5,87 

di cui zuccheri (g) 5,07 

Fibre (g) 0,80 

Proteine (g) 1,49 

Sale (g) 0,12 

 
 
REQUISITI CHIMICO E FISICI  

Parametri Valori 

Residuo  ottico ( a 20° C su T.Q.) Brix  >  7,00% 

pH ( a 20° C su T.Q.) < 4,40 

Acidità totale ( acidità  citrico su T.Q.)/ Residuo 
secco  

< 9,50 % 

Pesticidi e metalli pesanti  Entro i limiti di legge  

Dimensioni di partenza cubetti 06 x 06 mm 

Pezzi pigmentati < 10 N°/100g 

Marciumi e necrosi Assente 

Pelli residue   < 6,00 cm2/100g 

Piccioli in peso < 0,01 % 

Materiale non vegetale Assente  
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REQUISITI MICROBIOLOGICI 

Parametri Valori 

Muffe e lieviti < 10 UFC/g 

Batteri lattici assenti 

Carica batterica totale < 100 UFC/g 

Salmonella spp. assenti 

Listeria monocytogenes assenti 

Staphylococcus aureus e altre specie < 10 UFC/g 

Clostridium perfrigens < 10 UFC/g 

Escherichia Coli < 10 UFC/g 

Prova stabilità  Stabile a  30° C  per 14 giorni   
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ALLERGENI / OGM  

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE 

Nel Prodotto  

 

SI / NO 

Possibile 

Cross 

Contamination 

SI / NO  

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati: grano, segale, 

orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati 

NO NO 

Crostacei e prodotti a base di crostacei  NO NO 

Uova e prodotti a base di uova NO NO 

Pesce e prodotti a base di pesce NO NO 

Arachidi e prodotti a base di arachidi   NO NO 

Soia e prodotti a base di soia  NO NO 

Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio)  NO NO 

Frutta con guscio e prodotti derivati: Mandorle (Amigdalus 

communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci comuni 

(Juglansregia), noci di acagiù (Anacardium occidentale, noci 

pecam [Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch], noci del Brasile 

(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del 

Queensland (Macadamia ternifolia) 

NO NO 

Sedano e prodotti a base di sedano  NO NO 

Senape e prodotti a base di senape   NO NO 

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo   NO NO 

Anidride solforosa e solfiti > 10 mg/kg o 10 mg/l in termini di 

SO2 tot 

NO NO 

Lupino e prodotti a base di lupino NO NO 

Molluschi e prodotti a base di molluschi   NO NO 

 
In base alle dichiarazioni sopra espresse, si afferma che la Polpa di pomodoro Specialfine 
PREGIVERDE, non contiene sostanze allergeniche.  
 
Inoltre in conformità al Reg. CE n 1829 e 1830 del 2003, non contiene e non è prodotta a partire 
da ingredienti OGM. 
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SHELF LIFE: 36 mesi, nel rispetto delle norme di conservazione consigliate.  
 
CONSERVAZIONE: Conservare in un luogo fresco e asciutto, non esporre alla luce diretta del sole 
o a fonti di calore. Una volta aperta la confezione, il prodotto va conservato in un contenitore di vetro 
alla temperatura di 2/4° C, per un massimo di 2 giorni. 
 
ETICHETTA: Sono previste tutte le informazioni nel rispetto della normativa vigente in materia, ivi 
incluso lotto, data di scadenza del prodotto, e indirizzo dello stabilimento di produzione. 
 
PRODOTTO E CONFEZIONATO: per Pregis spa, Via s. Andrea, 61 loc. Fangolino – Riva del 
Garda (TN), nello stabilimento sito in Italia, sigla produttore KK1. 
 
IL PRODOTTO È DISTRIBUITO dalle Azienda del Gruppo Pregis, per maggiori informazioni 
www.gruppopregis.it. 

            
MODALITA’ DI TRASPORTO: in automezzo non refrigerato su pallet di legno e in cartoni impilati 
e protetti da film estensibile trasparente.  
 
 
CONFEZIONAMENTO PRIMARIO 

aspetto volume peso netto 
ean 13 

imballo primario 

Latta banda stagnata 4250 ml 4,05 kg 8034125951086 

 
CONFEZIONAMENTO SECONDARIO 
Fardello (vassoio in cartone + film termoplastico) 

 aspetto volume peso netto 
ean  

imballo secondario 

fardello 12,75 kg 12,15 kg 8034125954520 

 
PALLETTIZZAZIONE 

Bancale Misure mt Nr. strati 
Nr. cartoni 

per strato 

Nr. pezzi 

per cartone 

EPAL 0,8 x 1,2 6 11 3 

 
 

 


